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Le due forze che si oppongono

PROFILI FRESCHI, 
AROMATICITÀ, 

BEVIBILITÀ, BASSA S02, 
BASSA % ALCOL, BIO, 

TRASPARENZA, MINORI 
INTERVENTI

STRESS IDRICO, PROBLEMI DI 
MATURITÀ, pH ELEVATI, % ALCOLICA 

ELAVATE, SUOLI IMPOVERITI, 
PROBLEMI MICROBIOLOGICI, 

PROBLEMI ENERGETICI, FORNITURA 
MATERIE PRIME



Iniziamo a progettare il futuro

Potenziale 
dell’uva  

Integrità di processoRazionalizzazione 
interventi

Centrare target del 
mercato

In cantina Nel vigneto 



Nasce il Concetto di
« Agro Enologia

Ragionata » 



Degustazione
Monitoraggio enologico

Gamma VITE –
Biostimolanti nutritivi 
Polverizzazione sulle 
foglie

SMART’App Collage 

Biotecnologie

Prodotti del collaggio

Controllo Microrganismi

2023-2033 ?

2023-2033 ?

: L’inizio di una lunga storia

2023 – 2033 ?


